
tiefgefroren - kochfertig
Teig aus Pustertaler Roter Beete

nur mit heimischem Ziegenfrischkäse aus Südtiroler Milch
hohe Zeitersparnis

sicheres Gelingen auf höchstem Niveau
ohne Farb- und Konservierungsstoffe

surgelati - pronti da cuocere
impasto con rape rosse della Val Pusteria

formaggio fresco di capra nostrano con latte dell‘Alto Adige
elevato risparmio di tempo

alta qualità con successo sicuro
senza coloranti e conservanti

Serviervorschlag:
Als Vorspeise mit Parmesankäse und
goldbrauner Butter oder mit einer Sahnesoße.

Consiglio di preparazione:
Come primo piatto con burro fuso e formaggio
grana o con una salsa alla panna.

8 min.

aus roter Beete 
mit Ziegenfrischkäse
alle rape rosse con formaggio 
fresco di capraTeigtaschen

Ravioli

Food ServiCe/GaStro
GA308F 12x500g
retaiL 
GA308R 12x500g
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